FOODMI

CATERINSG AT H© M E

W
Il




FOODMIDABLE

B
#

.
.‘_-%

< N | %
V WHITECHRISTMASDINNER N g’%& : i
*.; - — = A
#4 ' Menu a base di pesce N 4 *

Il “X-mas Edition” menu per la Vigilia di Natale, composto da 5 @gﬁ
portate con i grandi classici e non, con piatti da condividere e la 3

',:%1 scusa perfetta per godersi le feste senza alcun impegno! h
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] ANTIPASTO SECONDO E CONTORNO S

; SPICCHIDECARCIOF| FRITTI FILETTO DI SPIGOLA IN CROSTA DI PATATE CON , ‘%

FILETTI DI BACCALA E FIORE DI ZUCCA ZUCCHINE ALLA SCAPECE E CAPONATA DI VERDURE :

\
SALMONE MARINATO CON ANICE STELLATO CON PESSERT #

o B
) 5

L 1
% ,  INSALATA DI POLPO E PATATE 4
~ * _SOUTE DI COZZE ﬁ
_¥& PRIMO " .
%‘ PACCHERO AL POMODORINO INFORNATO CON "y
- ™  RAGU DI POLPO, COZZE, CALAMARI E SEPPIOLINE i
by RAVIOLI DI BURRATA D'ANDRIA CON CIME DI *
" RAPAE VONGOLE :
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Non esiste il pranzo del 25 Dicembre senza cappelletti in brodo o éﬂ
senza tagliere di salumi? Nel menu “X-mas edition” trovi tutto §
questo e molto altro, direttamente a casa tua, per godersi le feste h

senza alcun impegno! .
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#
ANTIPASTO PRIMO i
'_ SALUMI E FORMAGGI (CORALLINA, SALAMELLA, CAPPELLETTI IN BRODO , %
s . SALAME DI.CINTA SENESE, LONZINO, TESTINA ) XN
DI COPPA, FORMAGGIO ALLE VINACCE, CACIOTTINA  LASAGNA AL RAGU §
. ‘f AL PISTACCHIO E TARTUFO, CILIEGINO DI T p\
* % - MOZZARELLA DI BUFALA) SECONDO E CONTORNO
¥ POLPETTE DI BOLLITO E SALSA VERDE AGNELLO ALLA CACCIATORA CON PATATE : .,
; AL FORNO * sk
. FLAN DI CICORIA CON CREMA LEGGERA .
. DI PATATE DESSERT 2@
: 3# MIMOSA DI PANDORO ALL'ARANCIA g 8

IL NOSTRO PANE t}
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Menu a base di carne ) & *
Il Natale non finisce il 25 dicembre, continua a festeggiare con |l @gﬁ
menu “X-mas Edition” per il pranzo di Santo Stefano direttamente 3

B
.’}%‘t a casa tua e godersi gli ultimi giorni di festa senza impegni. h '
4 é} *

] ANTIPASTO SECONDO E CONTORNO S
'_’% CARPACCIO DI BLACK ANGUS FILETTI DI MAIALE LARDELLATO CON SALSA Al : }%
= . FRUTTI ROSSI CON SOFFIATO DI BROCCOL| CON : :

V CON RUCOLA E CASTELMAGNO CREMA DI PECORINO * (E

' % - SPICCHI DI CARCIOFI ALLA ROMANA DESSERT

*b ¥ MELANZANE ALLA PARMIGIANA BAVARESE MASCARPONE E MANDARINO ﬁ
% j PRIMO *‘ -ﬁ

Zﬁﬁ CANNELLONI DI CARNE AL SUGO DI POMODORO IL NOSTRO PANE ‘4%
. %‘ LASAGNA Al FUNGHI PORCINI g §
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BYE2021!

Menu a base di pesce
perfetto per lasciarsi il 2021alle spalle ed iniziare in grande stile
con le divere proposte gastronomiche del box Bye 2021!

ANTIPASTI SECONDO E CONTORNO

TRIS DI MARINATI; SALMONE, SPIGOLA E POLPO SALMONE IN CROSTA DI MANDORLE AL
FINOCCHIETTO SELVATICO

NIDO DI PATATE AL PEPE NERO
SPINACI AL BURRO

TORTINO DI ALICI E PATATE
TONNO MARINATO ALLA SOIA
FILETTO DI MERLUZZO IN CARPIONE

DESSERT
INSALATA DI MARE MIMOSA DI PANDORO AL TORRONCINO
GAMBERI ALLA CATALANA
PRIMI COTECHINO E LENTICCHIE

CREPES DI PESCE SPADA E MELANZANE

RAVIOLI DI BURRATA DI ANDRIA CON CALAMARETTI  IL NOSTRO PANE
SPILLO E POMODORINI

oronro  [FYL ORONAENTRO o e A DVTOEAT

IN5 MINUTI DEL 29 DICEMBRE

S—




